MENUPLAN KW 44/45
27.10.-06.11.2026

Dienstag Nudelsuppe AC.G.L
27.10.2026 Wirstel Gulasch ACGL
mit Geback
Mittwoch KUrbiscremesuppe A,C,G,L
28.10.2026 Saftschnitzel mit Fusili ACG.L
Menusalat
Donnerstag Backerbsensuppe AC.G,L
29.10.2026 Gemusestrudel mit Dip VP |acce
MenuUsalat
. Knoblauchcremesuppe . AC,G,L
Freitag Kai h “,';}
30.10.2026 als_ersc marrn W) ACG,LD
mit Kompott
Kohlrabicremesuppe A,C.G,L
Montag -
02.11.2026 Pasta mit Tomatensauce \7 AG.L
- ||
MenuUsalat
Dienstag Muschelsuppe A,CG,L
| M =
03.11.2026 Grillkotelette mit Salzkartoffeln iy facal
Menusalat
. Hihnersuppe N A,C,G,L
Mittwoch . -
04.11 2026 Milchreisauflauf @ |acal
mit Fruchtsauce
Donnersta Reissuppe AC.G.L
0511 2006 Wikinger Eintopf mit Nudeln 2 ACGL
Menusalat
Freita Gemisecremesuppe A,G,L
06110006 | Welsfilet in Krauterkruste mit Kartoffel-Kiirbisgemiise _[2c.c
MenuUsalat
*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestelite _
Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. A |Glutenhaltiges Getreide | H |Niisse/Schalenfriichte
*Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgtentsprechend den gesetzlichen B |Krebstiere L [sellerie
Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dariber ¢ g W lsenf
hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten D If
- . sch N [Sesam
ausldsen kénnen. Al 0 lsulf
*Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekenn- s - ,'te
zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions- F_|Soja P_|Lupinen
prozessin der Kiiche verwendet werden. G [Milch bzw .Laktose R [Weichtiere




